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Plats préparés a emporter

tarifs pour une part

= Bourride de Lotte --------=nmmnmmmmmm oo 23,00€
= Ragolt d ‘escargots a I'infusion de persil --------=--=-------- 10,50€ =
» Foie gras terrine sur assiette -------------==--=-mm-mmmmmmmeo- 17,00 € =
= Lotte au coulis de Homard ---------==-======n-emmemememe 19.00€
2 LOtte QUX MOFilleS «-nmmmrmmmeemmmmem e 19,00 € =
: Daurade légumes croquants beurre de thonine ------------- 13,00€ =
= Saint Jacques a la Patate douce -------===========mnnmmmmmmmm- 20,00 € =
= Saumon cru marine au Coriandre---------==--===-=----------- 1200€
s Saumon fumé a l’aneth -------=========mnmmnmmmmmmemmneee 45 €lekilo =
= Saumon fumé « MaiSoN » ===--===mmnnmmmmmmmmm e 45€lekilo =
= Saint Jacques a la creme de Potimarron --------------------- 20,00€ =
s Ragout d’escargots au basilic ===--=================ssmss-moee 11,50€ =
2 Navarin de Homard -----------==ssmmmremmmemmmeeeeeeee 2900€ =
. au Sauterne et petits Ilégumes :
= Tourte de Caille et Ris de Veau-------==-======m=mmmcmmcmmmee- 1500€ :
- au Beurre de Foie gras :
= Tourte de Pigeon au vin de Cornas --------------------------- 20,00€ =
= Poulet Fermier aux morilles -----------=-===n-mm-mmmmmeemme- 17,00€ -
= Fricassée de Poulet aux Ecrevisses ----------------=---------- 16,00 €
= Pilon de canette de Barbarie en Civet --------------==--=----- 14,00 € =
= Cuisse de canard gras au CUrrYy -------==-=mmmmmmmmmmmmm oo 1500€ =
E Sauté d’Agneau a la Coriandre---------===============-nnnmuo- 13,00 € :
E Joue de Beeuf au vin de la COte roannaise ------------------- 14,00 € E
*+ Gratin de Légumes (8 € les deux) -----=-=-======mmnmnmm- 4,50€ =
= Le Kilo de Foie gras Terrine -------------------------- 90,00 € i




