
 

Menu Auberge   
 
 

Amuse- bouche 
 

-------- 
 

Foie gras terrine maison, coulis & chantilly de betterave rouge 
Crème glacée au lait d’amande 
 

-------- 

Filet de Daurade rôti  &  julienne de légumes croquants au sésame  
Emulsion de beurre de thonine  
 

ou 
 

Ripopée de bœuf au vin de Madiran  & petites girolles 
 

-------- 
 

sélection fromagère « maison Delorme », selon notre carte ci-dessous  
 

-------- 

Pré dessert   
Dessert au choix, selon notre carte ci-dessous 
 

-------- 
 

Mignardises 

 
 

  Carte des fromages 
 

 Sélection du maître fromager      « maison Delorme » 
 

 Gorgonzola accompagné de confiture de tomates rouges 
 

 Chèvre frais à l’huile de noix & fines herbes, Vinaigre balsamique 
 

 Fromage blanc 

 
 

 

Carte des desserts         (à choisir en début de repas)    

 

 Ananas rôti au miel, émulsion Pina Colada  &  mini baba au Rhum 
 

 Vacherin « minute » chocolat praliné 
 

 Dessert du jour  
 

 Sorbet à la verveine de Velay 
 

 Fondant au chocolat crème pralinée, glace marron 
 

 

38 € 


